
Ministère de l'agriculture, de l'alimentation, de la pêche et des
affaires rurales

Un enseignement professionnel en 2 ans

A la source de la réussite...

BAC Pro
Baccalauréat Professionnel

Vigne et Vin

Où nous joindre ?

LYCEE AGRICOLE ET HORTICOLE DE HYERES (VAR)

32, chemin Saint Lazare

83400 Hyères

Tel 04 94 01 35 55 Fax 04 94 01 35 56

mel : legta.hyeres@educagri.fr

Site : agricampus.com

PORTES OUVERTES : Samedi 25 mars 2006

La vie au lycée

Un internat adapté où l'élève bénéficie d'un suivi individualisé
dans ses études et d'une réelle autonomie dans la pratique de
ses activités sportives et culturelles.



Une ambition
Préparer aux nouveaux métiers de la pépinière,

des productions florales et légumières

Un environnement de formation favorable
.Des équipements pédagogiques et professionnels performants
. Une pépinière de plantes des climats tempérés et méditerranéens
. Un réseau de pépinières et d'entreprises de productions florales et
légumières, supports de séances pédagogiques
. Une réputation de qualité

Une formation accessible aux
. Elèves titulaires d'un BEPA
. Elèves de de 1ère Bac technologique ou Bac général

Pour poursuivre vos études
. BTSA Productions Horticoles, BTSA Technico Commercial au lycée Agri Campus
. Autres BTSA
. Certificats de spécialisation

Des métiers

LE CONTENU DE LA FORMATION

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL (1010 heures)
Spécialité Pépinières, Productions florales et légumières

Stage en entreprise horticole : 14 à 16 semaines
Possibilité d'éffectuer une partie du stage à l'étranger
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. Chef de cultures en production florale, pépinière et maraîchage
. Chef d'équipe en entreprise jardins espaces verts
. Responsable d'exploitation horticole
. Responsable d'entreprise jardins espaces verts

TRONCCOMMUN aux BACPro (600 heures)

. Connaissance et pratique de la langue française, approche de l'oeuvre
littéraire

. Connaissance et pratique d'une langue étrangère

. Education physique et sportive

. Education socio culturelle et communication

. Connaissance du monde contemporain

. Hygiène et protection de la santé
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. Interprétation et traitements de données

. Connaissance des systèmes vivants

. Elements de chimie du vivant, du sol et de l'environnement.Energétique

. Diagnostic environnemental de l'entreprise

. Economie, politique des productions agricoles

. La plante, le sol, le climat

. Technologies horticoles

. Gestion d'un atelier

. Végétaux et produits horticoles

. Préparation à la mise en marché

. Conduite de productions de plein champs et de productions sous abris
(florales et légumières) ou création de pépinière


